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Vazeni zakaznici,

gratuluieme Vam k zakoupeni nového zafizeni VarioCookingCenter®. Se zafizenim
VarioCookingCenter® dosahnete diky snadno srozumitelnému konceptu obsluhy béhem
nejkratsi doby vynikajicich Uspéchu prakticky bez u€eni a nakladnych Skoleni.

V rezimu VarioCooking Control® sta¢i prostym stiskem tlacitka zvolit, jakou potravinu
pfipravujete a jaky vysledek pozadujete — a je hotovo! Zcela odpada nutnost obvyklého
zaddvani teploty a doby pfipravy a neustalého kontrolovani.

V ruénim rezimu mate k dispozici vSechny zakladni funkce pfistroje VarioCookingCenter®.
Pomoci rezimu programovani/ukladani mizete vytvaret vlastni varné programy.

Na novy pfistroj Vam jako koncovému uzivateli poskytujeme zaruku v délce 24 meésiclt od
data prvni instalace. Pro tento pfipad plati VSeobecné obchodni podminky vyrobce.
Chcete-li maximdlné vyuzit rozmanité moznosti a vyhody vaSeho pfistroje
VarioCookingCenter®, doporuCujeme vam, abyste si peclivé prostudovali tento navod
k obsluze a uchovavali jej tak, aby byl vzdy po ruce. Navod k obsluze mulzete také shiédnout
kdykoliv pomoci klavesy ,?"-Taste na VaSem pfistroji.

Nyni uz zbyva vam jen poprat mnoho zébavy s novym VarioCookingCenter® .

Vase FRIMA

Pravo na technické zmény na zakladé dalSiho vyvoje vyhrazeny!

Obchodnik: Instalatér:

Instalovano dne:

Cisla pfistroju:
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Vysvétleni piktogramu v navodu k obsluze

A Nebezpeci!

Bezprostiedné
nebezpecna situace, jez
muze mit za nasledek

poranéni.

A

Nebezpeci vybuchu!

A\

Nebezpeci poranéni!

<y

Tipy a triky pro
kazdodenni pouzivani.
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A Vystraha!

Hrozi vznik nebezpecné
situace, jez maze mit
pripadné za nasledek
tézka nebo smrtelna
poranéni.

A\

Nebezpeci pozaru!

[

Pred uvedenim do provozu
si prosim pozorné prectéte
pfirucku.

A Varovani!

Hrozi vznik nebezpecné
situace, jez mize mit
pfipadné za nasledek
lehka poranéni.

£\

Nebezpeci popaleni!

1 |

Pozor:

Nedodrzeni upozornéni
muze mit za nasledek
materialni Skody.
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Bezpeénostni upozornéni

VSeobecna bezpecénostni upozornéni

Tento navod k obsluze ulozte tak, aby byl neustale pfistupny vSem uzivatelim pfistroje!
Bezpecnostni pokyny Ize alternativné vyvolat stiskem tlacitka "?" na displeji pfistroje.
PFistroj nesméji pouzivat déti a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi & dusevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti a/nebo védomosti, leda ze by na okruh
téchto osob dohlizela osoba odpovédna za bezpecénost.

Obsluha se smi provadét jen rukama. Poskozeni nasledkem pouziti Spicatych, ostrych a
jinych pfedmétt vede ke ztraté zaruky.

Chcete-li predejit nebezpedi Urazu nebo poskozeni pfistroje, je nezbytné nutné poradat
pravidelna skoleni a bezpeénostni instruktaze pracovnik( obsluhy.

A Vystraha!

Kontrola pfed kazdodennim zapnutim a pouzitim
- Pred pouzitim pfistroje k vareni se ujistéte, zda se v nadobé nenachazeji zbytky Cisticich
prostredkd.
- Odstrarite vSéechny prfedméty odloZené na pristroji.

A Vystraha!

- V blizkosti pfistroje neskladujte snadno vznétlivé nebo hoflavé latky — nebezpeci poZaru!
- V pristroji se nesméji pripravovat potraviny, které obsahuji snadno vznétlivé latky. Latky s
nizkym bodem vzplanuti se mohou samy vznitit — nebezpedi poZaru!

A Vystraha!

- Pfistroj VarioCookingCenter® sméji instalovat pouze kvalifikovani a autorizovani odborni
pracovnici, ktefi absolvovali specifické Skoleni a postupuji dle mistnich ustanoveni.

- Chybna instalace, servis, udrZzba nebo cisténi, jakoZ i zmény na pfistroji mohou vést k
poskozeni, poranéni nebo smrti. Pfed uvedenim pfistroje do provozu si peclivé proctéte
navod k obsluze.

- Tento pfistroj pouZivejte jen k vareni jidel v komercnich kuchynich. Jakékoli jiné pouZiti
odporuje urceni pfistroje a je nebezpecné.

- Cistici prostfedky, jakoZ i jejich pfislusenstvi smite pouZivat jen k tceltim popsanym v této
pfirucce. Jakékoli jiné pouZiti odporuje urceni pristroje a je nebezpecné.
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Bezpeénostni upozornéni

Bezpecnostni upozornéni béhem pouzivani

A Vystraha!

- Kose, zvedaci rameno a jiné predméty v horké nadobé ¢i nad ni uchopujte jen odévem
(pomtckami) s funkci tepelné ochrany — nebezpeci popaleni!

- Vrouci nebo horké tekutiny v nadobé — nebezpeci popaleni!

- Viko pfistroje otevirejte opatrné, muZe dojit k uniku horkych vypart — nebezpeci popaleni!

- Pri zavifeném viku mohou unikat vypary — nebezpeci popaleni

- Nadoby sklapéjte opatrné, ¢imz predejdete vysplouchnuti — nebezpeci uklouznuti a
popaleni!

- Pri tlakovém vareni (volitelny doplnék, nikoliv u 1127, 112L) dejte pozor na pfipustné
minimalni mnoZstvi napiné, které je nutné k vytvoreni tlaku, a také na pripustné maximalni
mnoZstvi ndpiné (viz znacka v nadobé a kapitola ,,Pokyny k obsluze — MnoZstvi napiné“)
— nebezpeci popaleni pfepénénim nebo vystfiknutim pfi otevieni vika! Tlakové vafeni
neprovadéjte s olejem, mlékem Ci vazanymi tekutinami - nebezpeci poranéni!

- Deska VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 112T, 112L) muZe byt horka — nebezpeci
popaleni!

- Na desce VitroCeran (volitelny doplnék, nikoliv u 112T, 112L) nepouZivejte panve nebo
hrnce s rukojeti a neodkladejte je na oviadaci konzoli. Nebezpeci pfevrZeni pfi zavirani
vika a pfi pohybu nadob — nebezpeci popaleni!

- Na teplou desku VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 112T, 112L) nepokladejte
kuchyriské pomucky, hlinikové nadoby atd. — nebezpeci popaleni!

- Desku VitroCeran (volitelny doplinék, nikoliv u 112T, 112L) nepouZivejte jako odkladaci
plochu — nebezpeci popaleni!

- Dejte pozor na pripustnou maximalni a minimalni vysku napinéni nadoby v jednotlivych
provoznich rezimech. Pri nespravném pouZzivani (nedosazeni ¢i pfekroceni mezi) hrozi
nebezpeci poZaru nebo opareni!

- Do prazdné predehraté nadoby nenalévejte studenou vodu — nebezpeci popaleni a
opareni!

- Vnéjsi teplota pristroje miiZe byt vyssi neZ 60 °C - pfistroje se dotykejte jen na oviadacich
prvcich — nebezpeci popaleni!

- S pojizdnymi pfistroji se smi pohybovat jen se zcela vyprazdnénou nadobou, aby nedoslo
k vysplouchnuti tekutin — nebezpeci uklouznuti a popaleni!

- Pti mobilnim pouZivani doplriku VarioMobil® Nachézeji-li se v nddobé tekutiny, zakryjte ji,
aby nedosio k vySplouchnuti tekutin — nebezpeci uklouznuti a popaleni!

- Pfi vylévani pouZivejte dostatecné Siroké zachytné nadoby — nebezpeci uklouznuti a
popaleni! Prazdné nadoby nikdy nepredehfivejte bez dozoru.
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Bezpeénostni upozornéni

A\

Vystraha!

- Pri pohybovani vikem, zamykani (moznost tlakového vareni, nikolivu 1127, 112L) nebo
naklapéni nadoby hrozi nebezpeci popaleni!

- Dojde-li pfi zavirani nebo otevirani vika k trhavym pohybim, viko zcela otevrete a jiZ je
nezavirejte. Neprodlené informujte svého servisniho partnera. Aby byli o této skutecnosti
informovani vsichni uzivatelé, je nutné na pfistroj umistit nasledujici vystrazné upozornéni:
Pozor! Zavada mechaniky vika. Nepohybujte vikem! Nebezpeci poranéni!

- Na viko nebo do prostoru jeho nataceni neumistujte Zadné predméty.

- Jestlize pojizdnymi pfistroji nepohybujete, museji byt aktivovany zajistovaci brzdy kolecek.
Pristroje se mohou na nerovném podkladu rozjet — nebezpeci poranéni!

- Stoji-li pfistroj na koleckach (volitelny doplnék), neprovozujte jej v tlakovém rezimu
(volitelny doplnék) — nebezpeci poranéni!

- Voziky na olej, voziky na kose, dopinék VariomMobil® , jakoZ i pfistroje namontované na
koleckach se mohou pri pfepravé po sikmém povrchu nebo pres prah prevratit — nebezpeci
poranéni!

- Pfi instalaci pfistroje VarioCoking Center® 1127, 112L se zabudovanymi patkami, vznikne
na predni strané panve stlacené misto - nebezpeci poranéni.

- Sondu teploty jadra umistéte na viko. Dbejte na to, aby jehla nepresahovala plochu vika
- nebezpeci poranénil!

- Packa ventilu nadoby (112T, 112L) nesmi zaklapnout zpét, jelikoZ by mohlo dojit ke strikani
horké vody ¢i oleje - nebezpeci popaleni!

Bezpeénostni upozornéni pro fritovani

é Nebezpeci!

- Horici tuk a olej nehaste vodou — nebezpeci vybuchu!

- Do oleje neprilévejte vodu — nebezpeci vybuchu!

- PFi praci s olejem nepouzivejte ruéni sprchu — nebezpedi vybuchu!

- Desku VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 1127, 112L) pouZivejte jen tehdy, pokud je
zajisténa ramem nebo opatfena nadobou bain marie (viz kapitolu , Pfislusenstvi pfistroje”).
Dejte pozor, aby do nadoby nestiikaly Zadné tekutiny — nebezpeci vybuchu!

- Na desce VitroCeran (volitelny doplnék, nikoliv u 112T, 112L) nepouZivejte panve nebo
hrnce s rukojeti a neodstavujte je na ovladaci konzoli. NebezpecCi pfevrZeni pfi zavirani
vika a pfi pohybu nadob — nebezpeci vybuchu!

- Nevypoustéjte Zadny olej integrovanym odtokem panve - nebezpeci exploze!

- Pokud se olej vypousti pfes odtok panve, mohou vzniknout Skody na budové. Za toto neni
prebirdna Zadna zaruka.
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Bezpeénostni upozornéni

& Vystraha!

- Pravidelné kontrolujte kvalitu oleje! Stary olej se miZe vznitit — nebezpeci poZaru!
- Pri pouzivani pevného tuku je nutné tuk v provoznim rezimu fritovani rozpoustét pri teploteé
50 °C. Uzavrete pfi rozpusteni tuku viko pfistroje.

A Vystraha!

- Horky olej v provoznim reZimu fritovani — nebezpeci popaleni!

- Pri fritovani dejte pozor na ptipustnd minimalni a maximalni mnozstvi napiné (viz
znacky na nadobé ,min oil" a ,max oil") — nebezpeci popaleni vystfikujicim olejem!

- Kose a zvedaci rameno jsou horké — nebezpeci popaleni!

- K vyprazdriovani nadoby pouZivejte vozik na olej (viz kapitolu ,PFislusenstvi pfistroje”)
nebo jinou dostacujici zachytnou nadobu. Umistéte ji tak, abyste zamezili vySplouchnuti
— nebezpeci popaleni!

- Nadoby sklapéjte opatrné, ¢imZ predejdete vysplouchnuti — nebezpeci uklouznuti a
popaleni!

- PFi vyprazdriovani nadoby muZe dojit k vystfiknuti horkého oleje — nebezpeci popaleni!

- Dodrzujte mnoZstvi naplné doporucené v pfiruéce pro pouZivani (zobrazit si je miZete
stisknutim tladitka , ?“) — nebezpeci popaleni!

- Zejména pri ponoreni velkého mnoZstvi vihkych potravin dochazi k tvorbé pény a
vystfikovani oleje — nebezpeci popaleni!

- Vnéjsi teplota pristroje mizZe byt vyssi neZ 60 °C, pristroje se dotykejte jen na oviadacich
prvcich — nebezpeci popaleni!
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Péce, prohlidky, udrzba a opravy

Péce

Za ucCelem zachovani vysoké kvality uslechtilé oceli, eliminace provoznich poruch a z
hygienickych davodu je nutné pfistroj kazdy den Cistit.

Zfﬁi Vystraha!

Nebudete-li pristroj Cistit, nebo budete-li jej Cistit nedostatecné, mohou se tuk a/nebo zbytky
potravin usazené ve varné nadobé vznitit — nebezpedi pozaru!

Zéél Vystraha!

Cisténi — agresivni chemické prostiedky — nebezpedi poleptani! PouZivejte ochranny odév,
rukavice, ochranné bryle a ochrannou masku odpovidajici pfedpisum.

- Pfistroj pfed prvnim pouZzitim vycistéte.

- PfisluSenstvi pfed prvnim pouzitim odistéte.

- V pfipadé delSich provoznich prestavek (napfiklad pfes noc) nechavejte ventil nadoby
otevieny a viko nedovirejte.

- Nadobu necistéte mechanicky ostrymi nebo SpiCatymi nastroji.

- K ¢isténi nepouzivejte vysokotlaké Cistici pfistroje.

- K cisténi pfistroje a jeho pfisluSenstvi nepouzivejte latky obsahujici kyselinu solnou,
siru nebo jiné latky spotiebovavajici kyslik, nebot by doslo k poskozeni pasivni vrstvy
chromniklové oceli a pfistroj nebo pfisluSenstvi by se mohlo zabarvit.

- V pfipadé potieby nadobu vyvafte zfedénym stolnim octem, ¢imZ odstranite vapenné
nanosy nebo zabarveni (,duhu“ po vafeni). Poté octovou vodu vypusfte a nadobu
ddkladné oplachnéte Cistou vodou.

- Ventil nadoby pravideln& odsroubovéavejte a &istéte (viz kapitolu ,Cigténi“).

- Dodrzujte pfislusné pokyny uvedené na obalu Cisticiho prostfedku.

- Informace o priibéhu &iténi naleznete v kapitole ,Cisténi*.

- Drhnouci gistici pomUcky pouzivejte vyhradné uvnitf nadoby! Ostatni povrchy jsou
nachylné na poskrabani!

- Zamezte hromadéni kuchyriské soli na povrSich z uslechtilé oceli. Pfi pfidavani soli
zajistéte michanim jeji rychlé rozpusténi, zbytky odstrante dikladnym vyplachnutim
Cerstvou vodou.
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Péce, prohlidky, udrzba a opravy

Prohlidky, udrzba a opravy

A Nebezpeci — vysoké napéti!

- Prohlidky, udrzbu a opravy smeji provadét jen vyskoleni odbornici.

- Pri cisténi, prohlidkach, udrzbé a opravach musi byt pristroj prostrednictvim opatreni na
misté instalace odpojen od napajeni energii.

- U pojizdnych pfistroji je nutné volnost pohybu pristroje omezit natolik, aby pfi jeho
pohybu nemohlo dojit k poskozeni privodu energie, vedeni vody a odpadnich vod. Jestlize
pfistrojem pohybujete, musi byt zajisténo spravné odpojeni privodu energie, vedeni vody
a odpadnich vod. KdyZ pristroj umistujete zpét do puvodni polohy, je nutné v souladu s
predpisy osadit pojistku proti pohybu a pfipojit privod energie, vedeni vody a odpadnich
vod. Pozor! Pristroj je nutné opétovné vyrovnat do vodorovné polohy!

- Chcete-li si zajistit bezvadny technicky stav svého pristroje, méli byste alespori jednou
roc¢né nechat provést jeho udrzbu autorizovanym servisnim partnerem.

Ruceni

Instalace a opravy provedené jinymi osobami nez autorizovanymi odborniky a pomoci
neoriginalnich nahradnich dilll, jakoZ i jakékoli technické zmeény, které nebudou schvéleny
vyrobcem, vedou k zaniku zaruky a ruc¢eni vyrobce za vyrobek.

Dale plati VSeobecné obchodni podminky vyrobce.
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Pokyny pro pouzivani pristroje

Funkéni soucasti (VarioCookingCenter® 112T, 112L)

(1) Typovy Stitek
(se vS&emi dulezitymi udaji, jako je prikon,
napéti, pocet fazi a frekvence, jakoz i typ
pristroje, ¢islo pfistroje a hmotnost)

,,

CE =~

Ovladaci panel

Centralni nastavovaci kolecko

Viko pfistroje

Madlo vika

Ruéni sprcha (s automatickym navratem
do pGvodni polohy)

VarioDose

®@ Q06 e e

Sonda teploty jadra

Zarizeni k zavéseni zvedaciho ramene

VarioCookingCenter® 112T, 112L

Ventil nadoby

Nadoba

@ ® @ @ ®

Hrdla parniho vedeni

Packa ventilu nadoby

®
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Pokyny pro pouzivani pristroje

Funkéni souéasti (VarioCookingCenter® 112, 211, 311)
(1) Typovy Stitek 6]
(se vSemi dllezitymi Udaji, jako je pfikon, p
napéti, pocet fazi a frekvence, jakoz i typ

pfistroje, ¢islo pfistroje a hmotnost)

@_
@_

Ovladaci panel

Centralni nastavovaci kole¢ko

@
Viko pfistroje ®
Madlo vika
Kryt elektroinstala¢niho prostoru

Ruéni sprcha (s automatickym navratem
do puvodni polohy)

® 060 6&ee

VarioDose

VitroCeran (volitelny doplnék)

Nohy pfristroje (vyskové nastavitelné)

Zasuvka1 N AC 230V

Sonda teploty jadra

Zarizeni k zavéseni zvedaciho ramene

Pojistka (zamek) pro tlakové vafeni
(volitelny doplnék)

Ventil nadoby

Nadoba

@ e®6e ©® @68 6 6@ @

Hrdla parniho vedeni

VarioCookingCenter® 211, 311 je identické
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Pokyny pro pouzivani pristroje

VsSeobecné pokyny pro pouzivani

- Do blizkosti pfistroje neumistujte zdroje tepla (nap¥. grilovaci desky, fritézy atd.).

- Pfistroj se smi pouzivat pouze tehdy, pokud teplota v mistnosti ¢ini vice nez 5 °C. P¥i
nizSich okolnich teplotdch musite pfistroj pfed uvedenim do provozu zahfat na teplotu
vyssinez 5 °C.

- Pfi bézném provozu €ini hladina hluku pfistroje méné nez 70 dB.

- Pouzivejte jen originalni pfislusenstvi vyrobce pfistroje odolné proti teplu.

- PisluSenstvi pfed pouzitim vzdy vycistéte.

- Pfi delSich provoznich prestavkach (napf. den volna) preruSujte opatfenim na misté
instalace zasobovani pfistroje vodou a elektfinou.

- Pfitoky vody (ruéni sprcha a VarioDose je nutné pravidelné pouzivat, aby voda v pfivodech
nestala a nemohly se mnozit zarodky. P¥i vice nez tfidennich prostojich ¢i po pfevozu
pfistroje doporuc¢ujeme VarioDose a ruéni sprchu proplachnout zhruba 10 litry vody (v
zavislosti na délce pfivodu).

- Pfesvédcte se, zda se v prostoru ventilu nadoby nenachazeji zbytky jidla.

- Tento pfistroj se nesmi likvidovat vyhozenim do domovniho odpadu nebo odevzdanim do
komunalni sbérny. S likvidaci pfistroje vam radi pomGzeme.

Maximalni mnozstvi naplné u jednotlivych velikosti pristroju
VarioCookingCenter® 112/112T: 15 kg/nédoba

VarioCookingCenter® 112L: 25 kg/nédoba

VarioCookingCenter® 211: 100 kg

VarioCookingCenter® 311: 150 kg

"Prekro¢eni povoleného maximalniho mnozstvi naplné muze vést k poskozeni pfistroje.
Dodrzujte udaje o povoleném maximalnim napInéni potravinami, uvedené v pfiru¢ce pro
pouzivani. Zobrazit si je mlizete stisknutim tlacitka ,?“.

Pozor! Upozorfiujeme, ze skladovani a rozmrazovani potravin v nevytapéném prostoru na
vafeni je z hygienického hlediska vysoce povazlivé!

V nadobé nebo na ovladacim panelu se nesmeéji rozmrazovat ¢i skladovat hluboce zmrazené
potraviny."

14 /59 V-16 - 02/2019 - PM/Naha - Czech - © RATIONAL



V4 7 v

Pokyny k pouzivani zafizeni

Prace se snimac¢em vnitini teploty pokrmu

£\

Varovani!
Snimac vnitini teploty pokrmu muZe byt horky. Dotykejte se ho pouze v ochrannych
pomuckach odolnych vidi teplu, hrozi nebezpeci popaleni!

r
|
. A

A\

-
Varovani!
Pri umistovani snimace vnitini teploty pokrmu se vyhnéte kontaktu rukou nebo paZi s hrotem
snimace, hrozi nebezpeci popaleni!
-
Zasunte snimac vnitfni teploty pokrmu do Pokud snima¢ vnitfni teploty pokrmu
nejsilnéjsiho mista vafeného produktu. nepotfebujete, umistéte ho na jeho mist na
Jehla musi projit prostfedkem varené viku v pozadované poloze (kabel rovnég,
potraviny. Podrobny popis optimalniho hrot snimace oto€eny na stranu a pfiléhajici
umisténi snimace vnitfni teploty pokrmu k viku).

naleznete v pfiru¢ce k ovladani. Zobrazit si
ji mizZete stisknutim tladitka ,?“.
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Pokyny k pouzivani zafizeni

I.-.- -.H.I
k. J

Pfi nevhodném pouzivani nebo nespravném umisténi snimace vnitfni teploty pokrmu neru¢ime
za Skody.

Pokud snimag vnitini teploty pokrmu nepotfebujete, umistéte ho na jeho mist na viku

v pozadované poloze, hrozi nebezpeci poSkozeni!

Nenechejte snimac vnitini teploty pokrmu volné viset z vany, hrozi nebezpeéi poskozeni!
Predtim, nez snimag vnitfni teploty pokrmu vyjmete z vany, vyjméte ho z pokrmu, jinak hrozi
nebezpeci poskozeni!

l.-.- -.Hll
- F

Je-li snimac¢ vnitini teploty pokrmu na za¢atku vareni teplej$i nez nastavena teplota jadra
pokrmu (napf¥. protoZze béhem predehfivani lezel ve fritovacim oleji), pfed umisténim do
potraviny ho ochladte.

Dbejte na to, aby byl suchy, kdyZz ma pfijit do kontaktu s olejem, hrozi nebezpeci popaleni!

- — ——
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Pokyny k pouzivani zafizeni

Maximalni vykon zasuvky

Zarizeni Max. vykon Jisténi
VarioCookingCenter 2,3 kKW 10 A
® 112 (ne typ 112T,
112L)

VarioCookingCenter 3,6 KW 16 A
® 211/311

Hmotnost zarizeni

Zarizeni Bez moznosti S moznosti tlakového vareni
tlakového vareni

112T 99 kg Neni k dispozici

112 168 kg 186 kg

112L 132 kg Neni k dispozici

211 195 kg 223 kg

311 251 kg 279 kg

V-16 - 02/2019 - PM/Naha - Czech - © RATIONAL
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Pokyny pro pouzivani pristroje

Prace s ruéni sprchou

- Chcete-li ruéni sprchu pouzit, vytahnéte hadici a stisknéte ovladaci tla¢itko.
- Ruéni sprcha se po pouziti automaticky navine.
- Ruéni sprchu nechejte vzdy navijet pomalu a fizené.

Vystraha!
Rucni sprchu nepouZivejte pfi praci s olejem (fritovani)!
Pred pouzitim ruéni sprchy zavrete kryt zasuvky!

Silné vytazeni ruéni sprchy pfes maximalni dostupnou délku hadice hadici poSkodi.
Zajistéte, aby se hadice po pouziti ruéni sprchy zcela navinula.

18 /59 V-16 - 02/2019 - PM/Naha - Czech - © RATIONAL



Pokyny k obsluze

Dotykova obrazovka a nastavovaci kole¢ko

Vas pfistroj je vybaven dotykovou obrazovkou. Jiz pfi lehkém dotyku prstem mate moznost
provadét na svém pfistroji zadani.

Chcete-li aktivovat nékteré z tlacitek,
stisknéte je. Aktivni stav je indikovan
blikajicim Cervenym rameckem.

x

i

e |

V aktivnim stavu mizete centralnim
nastavovacim kole¢kem provadét

nastaveni.
Alternativné miZete nastaveni provadét Zadani se pfevezme po stisknuti tlacitka Ci
presunutim/pretazenim posuvniku. centralniho nastavovaciho kole€¢ka nebo po

uplynuti ¢ty sekund.
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Pokyny k obsluze

Hlavni uroven displeje

Tla&itko zapnuti/vypnuti Rezim VarioCooking Control®
¥ECC Top 10
Maso

@ Ryby

Zelenina a pfilohy

\

. ~ Pokrmy z vajec
:‘} Polévky a omacky
M, Miéené a sladké pokrmy

= Finishing® a servis

L DalSi funkce
Rucni rezim
Z Rezim programovani/ukladani
‘u Vareni
= Peceni
&  Fritovani

20/59 V-16 - 02/2019 - PM/Naha - Czech - © RATIONAL



Pokyny k obsluze

Vysvétlivky k tlaéitkiim

00 BE

lf: "‘l—'
i B

Tlacitko Home: Navrat na
pocateéni Uroven (dlouhé
stisknuti tlaCitka)

Konfigurace pfistroje MyVCC (typ
112/112T/112L)

Konfigurace zafizeni My VCC
(typ 112/112T/112L) zobrazuije,
Ze je dostupna nova aktualizace
softwaru (pouze pro zafizeni

s Ethernetem). Chcete-li provést
aktualizaci, stisknéte tlacitko

a nasledné zvolte tla¢itko
~Spravce systému®”.

Sedé tladitko volby vany: Aktivace
zobrazeni levé vany na displeji
(typ 112/112T/112L)

Tlagitko volby vany s ervenym
rdmeckem: V levé vané probiha
varny proces (aktivované
zobrazeni pravé vany na displeji).
Je-li na levé strané nutné provést
néjakou ¢innost, ramecek blika
(typ 112/112T/112L).

Funkeni tlacitko: Zobrazeni
tladitek k obsluze soucasti
pristroje, jako je viko, vana,
funkce VarioDose, ventil vany
a deska VitroCeran (volitelny
doplnék, neni dostupné pro
modely 112T/112L)
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Upadate

Tlagitko Zpét: Ukon&eni procesu
nebo skok do nadfazené urovné

Konfigurace pfistroje MyVCC (typ
211/311)

Konfigurace zafizeni My VCC
(typ 211/311) zobrazuje, ze

je dostupna nova aktualizace
softwaru (pouze pro zafizeni

s Ethernetem). Chcete-li provést
aktualizaci, stisknéte tlacitko

a nasledné zvolte tladitko
~Spravce systému®.

Cervené tlagitko volby vany:
Aktivované zobrazeni pravé vany
na displeji (typ 112/112T/112L)

Funkce napovédy
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Pokyny k obsluze

Tlaéitka pfi stisknutém funkénim tlacitku

1C
o

Stisknutim tladitka viko otevrete.
Opétovnym stisknutim pohyb zastavite. U

Stisknutim a pfidrzenim tladitka zavrete
viko. U typu 112/112T/112L se viko zavira

rucné. typu 112/112T/112L se viko otevira ru¢né.

-

Je-li pomoci pfistroje MyVCC aktivovano
nastaveni ,VarioClose" (pouze u typu
112L), zobrazi se dalsi tlacitko. To
mechanicky snizi viko, aby bylo mozné
zjednodusit pfi vy$Si montazi dosazeni
rukojeti k zavfeni vika. Pokud viko
nebylo zavfeno, po 3 sekundach se opét
kompletné otevie.
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Pokyny k obsluze

I.-. B a .H.I

- r

Varovani!

Dojde-li pri zavirani nebo otevirani vika k trhavym pohybim, viko zcela otevrete a jiZ je
nezavirejte. Neprodlené informujte svého servisniho partnera. Aby byli o této skute¢nosti
informovani vsichni uZivatelé, je nutné na pristroj umistit nasledujici vystrazné upozornéni:

Pozor! Zavada mechaniky vika. Nepohybujte vikem! — Nebezpeci poranéni!
Na viko nebo do prostoru jeho nataceni neumistujte Zadné prfedméty — nebezpeci poranénil!

I.-. .H.I
- J
Varovani!

Viko pfistroje otevirejte opatrné. MiZe dojit k uniku horkych vypart — nebezpeci popaleni!
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Pokyny k obsluze

> N

““'l-..f o
Stisknutim a pfidrzenim tlaCitka vanu Po stisknut tla&itka ,Spustit vanu* se
spustite. Spustit provozni rezim je mozné zobrazi dal$i tladitko ,Automatické spusténi
jen pri zcela spustené vané. vany". Pokud je stisknuto toto tla¢itko, vana

se zcela automaticky spusti (pouze u typl
112, 12T, 112L).

Vana ze zafizeni typu 211 a 311 se
automaticky spusti az na 10°. Nasledné
je mozné znovu stisknout tlagitko ,Spustit
vanu“ a vana se zcela spusti.

Toto hlaSeni se objevi (pouze u typu
211/311), kdyz byla vana automaticky
spusténa az o 10°. Chcete-li nyni vanu
zcela spustit, stisknéte tladitko ,Spustit
vanu®.

Varovani!
Pod vanu nebo do prostoru jejiho nataéeni neumistujte Zadné predméty. — Nebezpedi
poranéni!

W

S

Stisknutim a pfidrzenim tlagitka vanu
zvednete. To je vS§ak mozné az po lUplném
otevfeni vika.

Pozor! PouZivate-li zvedaci rameno, musite
je predtim rucné odstranit!
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Pokyny k obsluze

Varovani!

Chladna tryska VarioDose

Funkce trysky VarioDose umozZzfiuje pfesné
davkovany pfisun vody pfimo do vany.

Po stisknuti tla¢itka nastavite centralnim
nastavovacim koleCkem mnozstvi vody.
PInéni a odpocet litr(i se spusti po stisknuti
tlacitka ¢i nastavovaciho kolecka nebo

po uplynuti ¢tyf sekund. Opétovnym
stisknutim nastavovaciho kolecka pfitok
pfed dosazenim nastaveného poctu litrli
zastavite.
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Vanu sklapéjte opatrné, ¢imz predejdete vystriknuti — nebezpeci uklouznuti a popaleni!
Pri vylévani pouZivejte dostatecné siroké zachytné nadoby — nebezpeci uklouznuti a popaleni!
Za timto (celem doporuéujeme nase prislusenstvi VarioMobil® a vozik na olej.

Pl Tepla tryska VarioDose(volitelny
i doplnék, nikolivu 112T/112L)

Maximalni mnozstvi naplnéni s tryskou
VarioDose

VarioCookingCenter® 112/112T: 14 litr(i na
vanu

VarioCookingCenter® 112L: 25 litr(i na
vanu

VarioCookingCenter® 211: 100 litr(i
VarioCookingCenter® 311: 150 litr(i
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Pokyny k obsluze

AW |

[]

Stisknutim tlacitka otevfete ventil vany.
Dlouhé stisknuti tladitka pomaha zabranit
neumyslinému otevreni ventilu vany.

Ventil nelze otevfit , pokud je vana

pFilis horka ! Znovu otevfit jej mizete po
vychladnuti. Po zvoleni fritovani je mozné
ventil vany otevfit teprve po Uplném
sklopeni vany.

U typu 112T/112L probiha otevirani ventilu
vany manudlné pomoci packy ventilu vany.

U pfistroje VarioCookingCenter®
112T/112L se integrovany odtok vany
otevira a uzavirda manualné ovladanim
packy ventilu vany. Pfi otevirani ventilu
vany béhem, popf. po fritovani se

ozve akusticka varovna signalizace. Ventil
vany okamzité uzavrete. Horky olej se
vyléva pfes vylevku vany. Olej je nutné
likvidovat dle platnych predpisu.

26/59
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Stisknutim tla¢itka ventil vany zavfete.
Ventil vany se automaticky zavira po
zvoleni procesu nebo ruéniho provozniho
rezimu.

U typu 112T/112L probiha zavirani ventilu
vany manualné pomoci packy ventilu vany.

Fa

F

Ruéni sprchu nepouzivejte pfi praci s
olejem (fritovani)!
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Pokyny k obsluze

Stisknutim tlacitka obsluhujete desku
VitroCeran (volitelny doplnék, nikoliv u
112T, 112L). Centralnim nastavovacim
koleCkem muZete nastavit Sest rliznych
stupnd topeni.

VitroCeran (volitelny doplnék,
nikoliv u 112T, 112L): Stupeni 1
minimum

VitroCeran (volitelny dopinék,
nikoliv u 112T, 112L): Stuper 6
maximum

Varovani!

Deska VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 1127, 112L) muZe byt horka — nebezpeci
popaleni!

Na desce VitroCeran (volitelny doplnék, nikoliv u 112T, 112L) nepouZivejte panve nebo hrnce
s rukojeti a neodstavujte je na oviadaci konzoli. Nebezpeci pfevrZeni pfi zavirani vika a pri
pohybu vany — nebezpeci popaleni!

Na teplou desku VitroCeran (volitelny doplnék, nikoliv u 112T, 112L) nepokladejte kuchyriské
pomducky, hlinikové nadoby atd. — nebezpeci popaleni!

Desku VitroCeran (volitelny doplnék, nikoliv u 112T, 112L) nepouZivejte jako odkladaci plochu —
nebezpeci popaleni!

Pokud by deska VitroCeran (volitelny doplnék, nikoliv u 112T, 112L) praskla nebo se rozbila,
pfistroj nebo prvky ihned odpojte od siteé — nebezpeci popaleni!
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Pokyny k obsluze

Mnozstvi naplné v nadobé

Chcete-li si zajistit maximalni bezpecnost, dodrzujte meze naplnéni dle rysek v nadobé.

112, 112T
fMAX press. 14
12
10
MAX oil a
— B
MIN o 4
2
211
_100
MAX press. 80
- 60
_50
40
MN of = = MAX o
20
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112L
— 2D
— . 20
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oi —
R ()
; a
M1 il 8
- 4
311
_150
_120
MAX press. 100
_80
-, 60
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Pokyny k obsluze

Mnozstvi naplné — obecné

Typ pfistroje Minimalni Maximalni pfipustné
pripustné mnozstvi napiné

mnozstvi naplné
112/112T 3 litry 14 litrG
112L 6 litrG 25 litrd
211 20 litra 100 litrd
311 30 litrd 150 litrd
Typ pfistroje Minimalni Maximalni pfipustné
pfipustné mnozstvi napiné oleje*

mnozstvi napiné

oleje
112/112T 4 litry 9 litrG*
112L 8 litr( 14 litr0*
211 30 litrd 35 litra*
311 45 litra 49 litra*

* Maximalni pfipustné mnozstvi napiné dle DIN 18869-6 je nutné vzdy dodrzovat. Do zafizeni
VarioCookingCenter® 311 nalijte olej ve studeném stavu pouze po rysku ,MIN* (45 litr().
Olej pak diky tepelné roztaznosti po zahfati na provozni teplotu automaticky dosahne
rysky ,2MAX" (49 litrt). Timto zplsobem dodrzite bezpecnostni pfedpisy a budete moci toto
mnozstvi oleje rovnéz pohodiné skladovat a pfepravovat ve voziku na ole;j.

Mnozstvi napiné oleje pfi vareni v kosich

Typ pfistroje Pripustné
mnozstvi napiné
pro vaieni v kosich

112/112T 10 litrd
112L 18 litrd
211 60 litr
311 90 litrdi
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Pokyny k obsluze

Mnozstvi napiné pro tlakovém vareni (volitelné, ne u 112T, 112L)
Odparovanim vody se vytvafi tlak. Dbejte proto na to, aby bylo v nddobé k dispozici
dostate€né mnozZstvi volné vody, ktera neni béhem vafeni absorbovana potravinou.

Typ pfistroje Minimalni Maximalni pfipustné
pripustné mnozstvi napiné
mnozstvi napiné pfi tlakovém vareni
pfi tlakovém
vareni
112 2 litry 14 litrG
211 20 litrt 80 litrG
311 30 litrt 100 litrG
Typ pfistroje Maximalni
pripustné
mnozstvi naplné
112/112T 15 kg/nadoba
112L 25 kg/nadoba
211 100 kg
311 150 kg

Maximalni pfipustné mnozstvi naplné kosu z pfislusenstvi
Maximalni pfipustné mnozstvi ndplné kos( z pfislusenstvi zavisi na potravingé. Viz
uzivatelska pfirucka.

30/59 V-16 - 02/2019 - PM/Naha - Czech - © RATIONAL



Pokyny k obsluze

I.-- a .H.I

. A

Varovani!

Dejte pozor na pripustnou maximalni a minimalni vysku naplnéni nddoby v jednotlivych

provoznich reZzimech. PFi nespravném pouZzivani (nedosazZeni Ci pfekroceni mezi) hrozi
nebezpeci poZaru nebo popaleni!

Prekroceni pfipustného maximalniho mnozstvi naplné muze vést k posSkozeni pfistroje.
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Pokyny k obsluze

Funkce napovédy

Abyste mohli jednoduse a efektivné vyuzivat rozmanité moznosti svého pfistroje, je v ném
ulozen podrobny navod k obsluze a pfiru¢ka pro pouziti s praktickymi pfiklady a uzite€nymi
tipy. Funkci napovédy muzete zvolit tlaitkem ,?.

Vysvétleni tlacitek

Spusténi funkce napovédy

Zobrazeni bezpecnostnich
upozornéni

Posun o stranku vpred

Otevreni dalSi kapitoly

Otevreni vybérové nabidky a

vybér pfirucky

Opusténi funkce napovédy

Posun o stranku zpét

Otevreni pfedchozi kapitoly

D&ED0D0
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Pokyny k obsluze

Pfehled provoznich rezimu

Po zapnuti nebo dlouhém stisknuti tlacitka
Zacatek (Home) se dostanete na hlavni droven.
Zde muzete zvolit tfi provozni rezimy pfistroje

VarioCookingCenter® .

Rezim VarioCooking
Control®

Stisknutim tla¢itek Maso,
Ryby, Zelenina a pfilohy,
Pokrmy z vajec, Polévky a
omacky, MIé¢né a sladké
pokrmy nebo Finishing

® a servis oteviete vybér
varnych procesu v rezimu
VarioCooking Control® .
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Ruéni rezim

Stisknutim tlac¢itka Vareni,
Peceni nebo Fritovani
prejdete do ruéniho
rezimu.

U pfistroji bez dopliiku pro
fritovani je tla¢itko Fritovani
neaktivni.

Rezim
programovani/
ukladani

Stisknutim tlacitka
Programovani prejdete do
rezimu programovani/
ukladani.
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Rezim VarioCooking Control ®

V rezimu VarioCooking Control® pouze vyberte odpovidajici potravinu k vafeni a stisknutim
tlacitka pozadovany vysledek vareni. Doba vareni a teplota jsou pfizplsobovany prabézné.
Zobrazi se aktualné vypocitany zbyvajici Cas. Pfiklady a uzite€né pokyny naleznete
v pfiru€ce k ovladani. Zobrazit si ji miiZzete stisknutim tlacitka ,?".

Tlaéitka a piktogramy v rezimu VarioCooking Control® .

a Rychlost vafeni Teplota jadra / stupen vareni
—

Stupen vareni pfi vareni vajec

M Delta-T

—
@ Doba vareni
—

i B+ Opegeni

EE Teplota

Velikost vafené potraviny

Stupen orestovani

Tloustka potraviny

)F? Snimac¢ vnitfni teploty pokrmu Druh masa
e —
Kos Viskozita

e ek &

=
§ Druh &okolady
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Rezim VarioCooking Control ®

Informace a vyzvy v probihajicim procesu

Zobrazeni pfedehfrati

Zobrazeni pfivodu vody

Vyzva ke spusténi vika

M E

_ Vyzva k zablokovani vika
AR5 B (volitelné prisluSenstvi, ne pro
112T, 112L)

Vyzva k odblokovani vika
(volitelné pfisluSenstvi, ne pro
112T, 112L)

il‘.r Teplota vodni 1dzné

Zobrazeni snizeni tlaku (volitelné
pfisluSenstvi, ne pro 112T, 112L)

Zobrazeni kroku vareni

Zobrazeni konce kroku varenf{

Zobrazeni minulého vypadku
proudu
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- Vyzva ke vloZeni roStu na dno

| RVETW

Vyzva ke vlozeni pokrmu

ol

Vyzva ke vlozeni ¢okolady ve
vodni lazni

Vyzva k zaliti

Vyzva k umisténi snimace vnitini
teploty do potraviny (v tomto
pfipadé: masa)

-

Vyzva k novému umisténi
snimace vnitfni teploty pokrmu.

Im['

Vyzva k umisténi snimace vnitfni
teploty do varené tekutiny

L

%

GRINONI

Vyzva k novému umisténi
snimace vnitfni teploty pokrmu

Vyzva k otoceni potraviny
(v tomto pfipadé: ryby)

Vyzva ke vmichani
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Rezim VarioCooking Control ®

Zobrazeni maximalniho
.l mnozstvi naplné pfi tlakovém
vafeni (volitelné, ne u 112T,
112L)
Typ 112: 14 litrQ
Typ 211: 80 litrd

Typ 311: 100 litra

Vyzva ke vmichani a nastaveni
_"Il- snimace vnitfni teploty pokrmu

Zobrazeni nouzového procesu pfi d o Vyzva k zamichani
rozpoznani nenastaveného nebo
. chybné nastaveného snimace

vnitfni teploty pokrmu.

Vyzva ke zmenSeni trhancl

Zobrazeni pfi vadném snimaci

vnitfni teploty pokrmu. Nékteré

procesy nelze zvolit. Obratte se
na technika.

Tlacitko Preruseni/Ne

v Tlagitko Potvrdit/Ano

Volitelné moznosti podle konce vareni

Pfemisténi snimace vnitfni teploty

@ Dale s ¢asem a@ pokmu
UdrZzovani teplot 2 . Nové vilozeni
iE- Py \_1
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Rucni rezim

V ruénim rezimu mate k dispozici véechny zakladni funkce pfistroje VarioCookingCenter® .
Tlacitka a piktogramy v ruénim rezimu

==t

Teplota pfipravy

-

Teplota varu

Yy

ﬂ 09 ¢ [Mronersoost

Vareni Delta-T

00:00 ™ [AE
.
E2

PowerBoost ™

Doba pfipravy

Teplota jadra
Wd® Vafeni
Pfedehrev
= Peceni

Trvaly provoz

g Fritovani

Tlakové vareni (volitelny doplnék,
ne 112T, 112L)

Prace s koSi

g @=% & H & |
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Rucni rezim

e "
f |
‘. -

Stisknutim tlacitka teploty pfipravy si zobrazite aktualni daje o pfiprave, jako je skute¢na
teplota pfipravy, skute¢na teplota jadra a uplynula doba.

Stisknete-li tlacitko teploty pfipravy na deset sekund, zobrazuji se skute¢né hodnoty
nepretrzité. Na pozadované hodnoty se vratite opétovnym stisknutim tlacitka teploty pfipravy.

- — ——
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Rezim programovani/ukladani

Pomoci rezimu programovani/ukladani mizete vytvaret viastni varné programy. Dle svych
individualnich potfeb mulzete kopirovat, upravovat a pod jinym nazvem ukladat varné procesy
v rezimu VarioCooking Control® nebo vytvaret vlastni ruéni programy sestavajici az z
dvanacti kroku.

Tlacitka v rezimu programovani/ukladani

u Novy program

= Bologness Kopirovani programu

Fried egg

Fruti di v
s s Zména programu

Ratatouille

Zobrazeni obrazku

Zobrazeni seznamu

MyDisplay (viz kapitolu MyVCC -
MyDisplay)

m I B [ F

Pomoci tladitek se Sipkami
nebo otacenim centralnim
nastavovacim koleckem miizete
zvolit program.

Odstranéni programu

s

Vybérové okno programu
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Rezim programovani/ukladani

° Informacni tlaitko: Zobrazeni
l podrobnych informaci o programu
ve vybérovém okné

Vybérové okno pfi stisknutém informaénim tlacitku

Kromé ndzvu programu si miZete pfi
stisknuti informacniho tlacitka zobrazit,
resp. ulozit dalsi informace.

Poznamky k programu

E Obréazek potraviny k programu

Moznost volby dopliikovych
atributd

& X

E-l Obrazek pfislusenstvi k programu

= m» g Prifazeni skupiny (napf.
# LSnidangé®)

0y
- r
wur~ Piktogram vedle nazvu programu indikuje, zda se u ulozeného varného

Wl IE  programu jednd o ruéni program (znézornéni vievo), nebo o varny proces
v rezimu VarioCooking Control®.
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Konfigurace pristroju prostrednictvim MyVCC

Pod MyVCC muzete provadét vSechna zakladni nastaveni pfistroje (napf. €asu, data,
jazyka atd.).

nastaveni pfistroje. Zde mulzete upravovat nastaveni pfistroje podle svych

Po navoleni tlacitka MyVCC piejdete ke zobrazeni pfehledu vasich zakladnich
potfeb.

Vysvétleni piktogramti:

. Oblibené (pfi navoleni MyVCC
W aktivni)

Favourites

Languiags:

Dimte: and tma

i Hhe Nastaveni

*} y Zvuky
jathers)

l;b Date and ime % _‘ﬁ'\l " Spréva SyStému

Cocking time format

Resl time format

Hodling - Cral

Seltings

Languags:

hm am. Cooking lima forme

@ MyEnergy

Pokrocilé nastaveni

MyDisplay

"
Sﬁ Servis
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Cisténi

Pravidelné ¢isténi zaru€uje zachovani hodnoty, ochranu proti korozi, bezproblémovy provoz
pfistroje VarioCookingCenter® a hygienickou p¥ipravu jidla.

Vystraha!

PouZzivejte ochranny odév, rukavice, ochranné bryle a ochrannou masku odpovidajici
predpisum.

Dno nédoby miiZe byt horké! Voda pouZivana k cisténi se muZe rychle zahrat — nebezpeci
opareni!

Prabézné cisténi
Po kazdém pouZziti pfistroje provadéjte nasledujici Cistici prace.

Nadoba

Po kazdém vareni vycistéte nadobu (zejména v rozich a na hranach) viaznou vodou a
houbic¢kou. Odstranujte vrstvy vodniho kamene, tuku, $krobu a bilkovin, které se tvofi na
pfistroji a na pfisluSenstvi. Pod témito vrstvami mize kvili nedostateénému pfistupu vzduchu
vznikat koroze. V pfipadé potfeby pouzijte Cistici prostfedek s funkci rozpousténi tuk nebo
fedény stolni ocet (nepouzivejte kyselinu solnou! ). Nadobu nedistéte mechanicky ostrymi
nebo Spi¢atymi nastroji.

- Drhnoucf Eistici pomucky pouzivejte vyhradné uvniti nddoby! Ostatni povrchy jsou nachylné na
poskrabani!

- K Cisténi nepouzivejte ocelovou vinu — nebezpeéi vzniku koroze!

- K Cisténi nepouzivejte vysokotlakeé Cistici pfistroje.

- K Citéni pfistroje a jeho pfisluSenstvi nepouziveijte latky obsahujici kyselinu solnou, siru nebo
jiné latky spotifebovavajici kyslik, nebot by doslo k poskozeni pasivni vrstvy chromniklové oceli a
pfistroj nebo pfislusenstvi by se mohlo zabarvit.

- V pfipadé potfeby nadobu vyvaite zfedénym stolnim octem, ¢imz odstranite vapenné nanosy
nebo zabarveni (,duhu“ po vareni). Poté octovou vodu vypusftte a nadobu diikladné oplachnéte
Eistou vodou.

- Zabrante hromadéni soli z vafeni na nerezovych povrsich. Po pfidani soli podpofte michanim
jeji plynulé rozpusténi, zbytky soli odstrarite dtkladnym vyplachnutim ¢erstvou vodou.
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Cisténi

Ventil nadoby
Po pouziti pfistroje vycistéte ventil nadoby tak, Ze pfi otevieném ventilu odS$roubujete jeho
viko a otvor dikladné vycistite. OcCistéte také viko ventilu a zejména tésnéni.

Dejte pozor, aby nedos$lo k poskozeni zavitové ty€e ventilu a tésnéni (nepouzivejte nastroje s
ostrymi hranami).

Po vycisténi znovu nasroubujte viko ventilu.

Pozor! Pri ¢isténi dle predpist je tésnéni tfeba ménit po maximalné 1000 provoznich hodinach.
Je-li tésnéni trvale vystaveno oleji nebo tuku, muZze se jeho Zivotnost silné zkratit.

Poskozené tésnéni ihned vyménte (€. vyrobku 20.00.992).

Sonda teploty jadra

Sondu teploty jadra ocistéte po kazdém pouziti mékkou houbi¢kou (nepouzivejte draténku).
V pfipadé potifeby pouzijte Cistici prostiedek s funkci rozpousténi tukl (nepouzivejte
kyseliny).

Tésnéni vika

Tésnéni vika pravidelné Cistéte. Dejte pozor zejména na spodni Céast tésnéni (drazka
mezi tésnicimi bfity), v niz se mize hromadit voda. Zejména pred tlakovym vafenim vzdy
zkontrolujte Cistotu tésnéni vika (volitelny dopinék, ne 112T). Tésnéni vika Ize vytdhnout bez
pouziti nastrojll, coZz umozfiuje vycistit vodicf liStu, kterd se nachazi za nim.

Odtokovy zlabek typu 112
Odtokovy Zlabek na zadni strané nadoby Cistéte ruéni sprchou.
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Cisténi

Zakladni ¢isténi
Nasleduijici Cistici prace provadéjte po pouziti dle potfeby, nejméné vSak jednou tydné.

Skfin pristroje

Vnéjsi plochy ptistroje VarioCookingCenter® omyvejte pouze pfi spusténé nadobé.

Dbejte na to, aby voda na pfistroj tekla pouze shora.

V pfipadé potfeby pouzijte Cistici prostfedek s funkci rozpousténi tuk( (nepouzivejte
kyseliny).

Nepouzivejte vysokotlaké Cistice.

VitroCeran (volitelny dopinék, nikoliv u 112T, 112L)
Desku VitroCeran Cistéte béznymi Cisticimi prostfedky na sklokeramické varné desky.

Ovladaci panel
Ovladaci panel Cistéte mekkou utérkou. Nepouzivejte Skrabavé ¢i drsné materidly.
Nepouzivejte drhnouci (abrazivni) nebo agresivni Cistici prostfedky.

Hrdla parniho vedeni typu 112

Hrdla parniho vedeni (ochranny nastavec na otvoru k odvodu pary na vnitfni strané vika) Ize
vyjmout bez pouziti nastrojli, coZz umoZzruje ruéni sprchou ocistit otvor, jenZ se nachazi pod
nimi. Hrdla parniho vedeni Cistéte ruéni sprchou nebo v myéce nadobi. Dejte pozor, abyste
hrdla parniho vedeni po vyc¢isténi znovu nasadili a neztratila se. Provoz bez hrdel parniho
vedeni nenf pfipustny.

Systém tlakového vareni (volitelny doplnék, ne 112T, 112L)

Jednou tydné provedte Cistici cyklus tlakového systému, a to tak, ze pfedem vycisténou
nadobu naplnite minimalnim mnozstvi vody (112 : 2 litry; 211: 20 litrG; 311: 30 litrd) a na pét
minut spustite tlakovy rezim.

PrisluSenstvi pfistroje

Odstranujte vrstvy vodniho kamene, tuku, Skrobu a bilkovin, které se tvofi na pfistroji a na
prislusenstvi. Pod témito vrstvami mize kvlli nedostateénému pfistupu vzduchu vznikat
koroze.
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Servisni hlaseni

Sarvici 450

Bus #rmar KO A4

Lall usiomer ervine

Dojde-li k poruse pfistroje, zobrazi se
na displeji. Chcete-li rychle kontaktovat
zakaznicky servis, vyuzijte uvedené
telefonni Cislo.

Bardien 110
Faully femgeralune maaswerement B1

Frying applicalion posside
Typa 112
Ky il | decni i i thae gl pan

Call Cumamer Servics

Fliraer moise weu rorde
E

Poruchy umoznujici pfistroj nadale pouzivat
k vareni Ize potladit stisknutim tlacitka Zpét.

Servisni hlaseni Chyba

Dusledky a opatieni

Servis 100 Chyba jehly jadra

Vareni je mozné bez sondy teploty jadra
Neni mozné tlakové vareni (volitelny
doplnék, ne 112T/112L)

Typ 112/112T/112L: Zadna omezeni v pravé
nadobé

Zavolat servis

Servis 101 Chyba jehly jadra

(vpravo)

Vareni je mozné bez sondy teploty jadra
Neni mozné tlakové vareni (volitelny
doplnék, ne 112T/112L)

Bez omezeni v levé nadobé

Zavolat servis
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Servisni hlaseni

4

teploty B4,... B11

Servisni hlaseni Chyba Dusledky a opatieni
Servis 110 Chyba systému Je moZné pouzivat pecenf
méfeni Typ 112/112T/112L: Zadna omezeni v pravé
teploty B1 nadobé
Zavolat servis
Servis 111 Chyba systému Je mozné pouzivat pe¢ent
méreni Z&dna omezeni v levé nadobé
teploty B2 Zavolat servis
Servis 121,... 128 Chyba systému Zavolat servis
méren{

vody

Servis 200 Snimac pratoku Zkontrolujte pfivod vody.
Je mozné vareni bez automatického pfivodu
vody

Servis 201 Snima¢ pratoku teplé | Zkontrolujte pfivod teplé vody.

Je mozné vareni bez automatického pfivodu
teplé vody.

Servis 220 a 222 Chyba zamykani Typ 112: Zadn& omezeni v pravé nadobé
Zavolat servis
Servis 221 a 223 Chyba zamykanf Z4dnd omezeni v levé nadobé
(vpravo) Zavolat servis
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Servisni hlaseni

4

vypoustéciho ventilu
(vpravo)

Servisni hlaseni Chyba Dusledky a opatieni
Servis 230 Chyba pohonu Vada automatického vypoustéciho ventilu
vypoustéciho ventilu Typ 112: Zadna omezeni v pravé nadobé
Zavolat servis
Servis 231 Chyba pohonu Vada automatického vypoustéciho ventilu

Zadna omezeni v levé nadobé
Zavolat servis

AutolLift (vpravo)

Servis 240 a 242 Chyba systému Otevrete levé viko a opét zvolte systém
AutolLift AutolLift
V pribéhu ¢€innosti systému AutoLift
nezavirejte ru¢né viko nadoby.
Servis 241 a 243 Chyba systému Otevrete pravé viko a opét zvolte systém

AutolLift.
V prabéhu ¢innosti systému AutoLift
nezavirejte ru¢né viko nadoby.
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Servisni hlaseni

4

Servisni hlaseni

Chyba

Dusledky a opatieni

Servis 252 Chyba pohonu vika Zavolat servis
Servis 260 Chyba méfeni tlaku Tlakové vafeni neni mozné (volitelny
doplnék, ne 112T/112L).
Typ 112: Zadna omezeni v pravé nadobé.
Zavolat servis
Servis 261 Chyba méfeni tlaku Neni mozné tlakové vareni (volitelny
(vpravo) doplnék, ne 112T/112L)
Bez omezeni v levé nadobé
Zavolat servis
Servis 262 Chyba tlakového Chyba tlakového varenf{
systému Zkontrolujte:
— Potraviny komplikované k vareni?
— P¥ili§ malo vody?
— Preplnéni?
— Znecidténa hrdla parniho vedeni?
Jinak: Zavolat servis
Servis 263 Chyba tlakového Chyba tlakového vareni
systému (vpravo) Zkontrolujte:
— Potraviny komplikované k vareni?
— P¥ili§ mélo vody?
— Preplnéni?
— Znecidténa hrdla parniho vedeni?
Jinak: Zavolat servis
Servis 450 Porucha sbérnice I/0 Zavolat servis
A4
Servis 460 Typ pfistroje neuren Zavolat servis
Servis 480.1 — Systémové chyba Bez omezeni
480.5 Zavolat servis
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Nez zavolate zakaznicky servis

Chyba

Mozna pfi€ina

Naprava

Nedostatek vody:
~Symbol vodovodniho
kohoutku*

Vodovodni kohout je
uzavren

Otevrete vodovodni kohout

Znecistény filtr na
ptitoku vody do
pristroje

Kontrola a vycisténi filtru:
- Zavrete vodovodni kohout a
odSroubuijte pfivod vody na pfistroji.
- Vymontuijte a vycistéte filtr na pfitoku
vody.
- Znovu vlozte filtr. PFipojte pfivod
vody a zkontrolujte jeho tésnost.

Ze spodku pfistroje
vytéka voda

Pfistroj neni vyrovnan

Vyrovneijte pfistroj pomoci vodovahy
(viz navod k instalaci).

Ucpany odtok (k
ucpani muze dojit pfi
Castém vareni pokrmd
s vysokym podilem
tuku nebo pfi poloZeni
odtokové trubice s
pfili§ nizkym spadem).

Vytahnéte odtok (vysokoteplotni trubici)
ze spodni strany pfistroje a vycCistéte jej.
PoloZte odtokovou trubici tak, jak je to
popsano v navodu k instalaci.
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Nez zavolate zakaznicky servis

Chyba

Mozna pfi€ina

Naprava

Ptistroj po zapnuti
nezobrazuje Zadnou
funkci

Externi hlavni vypinaé
je vypnut

Zapnéte hlavni vypinac.

Je uvolnéna pojistka
na hlavnim jistici

Zkontrolujte pojistky na hlavnim jistici.

Teplota prostiedi po
vypnuti pfistroje byla
delSi dobu niz&i nez
5°C (41 °F)

Ptistroj temperujte na teplotu vy$si nez
5 °C. Pf¥istroj Ize pouzivat pouze pfi
pokojové teploté vyssinez 5 °C.
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Domovni technika

Nasledujici prohlidky mohou provadeét technicky zbéhli pracovnici. Pouzivejte jen originalni

nahradni dily od vyrobce pfistroje.

Vyména tésnéni vika Vyména tésnéni
ventilu nadoby

Tésnéni vika je zasunuto Kruhové tésnéni ventilu

ve vedeni na jeho okraji. nadoby se nachazi na
jeho viku.

- Vytahnéte staré tésnéni
z tésnici drazky. (Neni - Otevrete ventil nadoby a
k tomu potfeba zadny odsroubujte jeho viko.
nastroj.) - Vycistéte tésnici drazku.

- Vycistéte tésnici drazku. - Vytahnéte z vika ventilu

- Patku tésnéni navihéete stary tésnici krouzek.
mydlovou vodou. - Nasadte novy tésnici

- Zasufite nové tésnéni do krouzek.
tésnici drazky, zacnéte - ZaSroubuijte viko ventilu.

pfitom vzdy na rozich
vika. Patka tésnéni musi
byt zcela zasunuta do
tchytného ramu.
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Prislusenstvi pristroje

vy
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Fritovaci kos 112/112T

Rameno pro automatické zdvihani Pro fritovani v kogich s funkci AutoLift.
a spousteni Typ 112/112T: C. vyr. 24.00.972

K varenf a fritovani v kosich s funkef

AutolLift.

Typ 112/112T: C. vyr. 24.00.973
Typ 112L: C. vyr. 60.73.795
Typ 211: C. vyr. 24.01.008

Typ 311: C. vyr. 24.00.948

AT
T
] I ]
LT
3 T,
) = o i

Fritovaci ko$ 112L i P
K fritovani v kosich s funkci AutoLift. Fritovaci kos 211/311
Typ 112L: é. vyr. 60.73.684 Pro fritovani v koSich s funkci AutoLift.

Typ 211/311: €. vyr. 60.70.716
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Prislusenstvi pristroje

5 3 Varny kos 112/112T
Vlozka do koSe 211/311 Pro vareni v kosich s funkci AutoLift.
SlouZi jako dalSi vrstva pfi vafeni nebo Typ 112/112T: C. vyr. 60.70.752

fritovani v koél'vch s funkci AutolLift.
Typ 211/311: C. vyr. 60.70.733

Varny kos 112L

K vareni v ko$ich s funkci AutoLift. Varny kos 211/311

Typ 112L: C. vyr. 60.73.680 Pro vareni v kosich s funkei AutoLift.
Typ 211/311: C. vyr. 60.70.725
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Prislusenstvi pristroje

Nadoba na malé porce s rukojeti
6 dérovanych nadob na malé porce,

s ramem, typ 112/112T: C. vyr. 60.71.919

6 dérovanych nadob na malé porce,
s ramem, typ 112L: C. vyr. 60.73.707

Nadoba na malé porce s rukojeti, dérovana

(2 kusy): C. vyr. 60.72.067

Nadoba na malé porce s rukojeti a vikem,

nedérovarjé
(2 kusy): C. vyr. 60.72.066

Cednik

Slouzi jako opora pro vafené sypké
potraviny pfi cezeni.

Typ 112/112T: C. vyr. 60.71.327
Typ 112L: C. vyr. 60.73.706

Typ 211: C. vyr. 60.71.761

Typ 311: C. vyr. 60.72.034

Nadoba bain marie pro VitroCeran
(volitelny dopinék, ne 112T, 112L)
Nastavec se 4 nadobami na malé porce
s rukojeti, vikem a 2/3 gastronadobou.
C. vyr. 60.71.918

Rost dna nadoby

Zamezuje styku mezi velkymi kusy
peceného masa a dnem nadoby.
Typ 112/112T: C. vyr. 60.70.787
Typ 112L: C. vyr. 60.73.702

Typ 211: kazdy 2x €. vyr. 60.71.968
Typ 311: kazdy 3x €. vyr. 60.71.968
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Prislusenstvi pristroje
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Spachtle Michaci stérka 211/311
C. vyr. 60.71.643 K pfimichavani a michani potravin v

zafizeni VariogookingCenter® .
Typ 211/311: C. vyr. 60.72.131

Lopatka / dérovana lopatka
K snadnému vyprazdnéni nadoby pro velké

mnozstvi potravin.
Lopatka: C. vyr. 60.73.348
Dérovana lopatka: C. vyr. 60.73.586
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Prislusenstvi pristroje

3

T d

Olejovy vozik

K pInéni varné nadoby i ke skladovani

a filtrovani oleje. S pfedehfevem

k rozpousténi ztuzeného tuku nebo
chlazeného oleje. Umoziuje pfepravovat
horky tuk.

C. vyr. 60.71.307

Vozik na kose 211/311

Ke skladovani, pfepravé a odkapavani
varnych kosu.

Typ 211/311: C. vyr. 60.70.108

VarioMobil ®

Pro snadné a bezpecné vyprazdfiovani
potravin a pro pfepravu v GN-nadobéach
(GN-nadoby nejsou soucasti baleni).
Typ 112/112T/112L: C. vyr. 60.70.771
Typ 211/311: C. vyr. 60.70.107

Digestof UltraVent®

Typ 112: C. vyr. 60.70.804
Typ 211: C. vyr. 60.70.806
Typ 311: C. vyr. 60.70.929
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RATIONAL Wittenheim SAS: [RATIONAL )

4 rue de la Charente
F-68271 Wittenheim
France
www.rational-online.com

[« ial Multif i Cooking

Types: VarioCooking Center MULTIFICIENCY

VCC111, VCC112T, VCC112, VCC112L, VCC211, VCC311, VCCT12+, VCC211+, VCC311+

BG DOupma RATIONAL noTebpKkAaBa, He Te3U NPOAYKTU CLOTBETCTBAT Ha CACABALLMTE AUpeKTUBM Ha EC:
CZ  Firma RATIONAL prohladuje, Ze wrobky jsou v souladu s nasledujicimi sm&micemi EU.
D Konformitatserklarung. RATIONAL erklart, dass diese Produkte mit den folgenden EU-Richtlinien iibereinstimmen:
DK RATIONAL erklaerer at disse produkter er i overensstemmelse med falgende EU-direktiver:
E RATIONAL declara que estos productos son conformes con las siguientes Directivas Europeas:
EE RATIONAL kinnitab, et antud tooted vastavad jargmistele EU normidele:
F RATIONAL déclare que ces produits sont en conformité avec les directives de |'Union Européenne suivantes:
FIN RATIONAL vakuuttaa, etta ndma tuotteet tayttavat seuraavien EU direktiivien vaatimukset:
GB RATIONAL declares that these products are in conformity with the following EU directives:
GR  RATIONAL 8nAdvel 6Tt Ta mpoldvTa autd cuppopduisvovTal mpog Tic odnyiec e EE.
H Mi, a RATIONAL kijelentjiik, hogy ezen termékek megfelelnek az Europal Unio kévelkezé iranyelveinek:
HR  RATIONAL izjavijuje da su ovi proizvodi sukladni slijedeéim smjernicama EU:
1 RATIONAL dichiara che questi prodotti sono conformi alle seguenti Direttive della Comunita Europea:
LT RATIONAL patvirtina, kad $ie produktai atitinka Zemiau idvardintas ES normas:
L Firma RATIONAL pazino, ka izstradajumi atbilst selkojosam ES normam:
NL  RATIONAL verklaart, dat deze producten in overeenstemming zijn met de volgende richtiijnen
P A RATIONAL declara que estes produtos estao em conformidade com as seguintes directivas EU:
PL  Firma RATIONAL oéwiadcza, ze dane wyroby sa zgodne z niniejszymi wytycznymi UE:
RO Societatea RATIONAL declara ca aceste produse sunt in conformitate cu urmatoarele directive ale Uniunii Europene:
RU Dupma RATIONAL 3a51BASIET, 4TO AaHHbIE U3ABAUS OTBEUAIOT CACAYIOLLUM HopMam EC:
S RATIONAL férsakrar att dessa produkter ar i overensstammelse med foljande EU-direktiv:
SER  RATIONAL izjavljuje da su ovi proizvodi u saglasnosti sa slede¢im smernicama EU:
N RATIONAL izlavlja, da so ti izdelki v skladu z naslednjimi smernicami EU:
SK  Firma RATIONAL prehlasuje, ze vyrobky sa v silade s nasledovnymi smernicami EU:
TR RATIONAL bu Griinlerin Avrupa Birligi' nin assagidaki Direktiflerine uygunlugunu onaylar:
Machinery Directive MD 2006/42/EU
- IEC 60335-1:2010 (Fifth Edition) incl. Corr. 1:2010 and Corr. 2:2011 + AT:2013 incl. 1:2014;
- EN60335-1:2012
- IEC 60335-2-36:2002 (Fifth Edition) + A1:2004 + A2:2008 i conjunction with IEC 60335-1:2010 (Fifth Edition) incl.
Corr. 12010 and Corr. 22011 + A1:2013 inl. Corr. 12014
- EN 60335-2-36:2002 (incl. Corr:2007) + A1:2004 + A22008 + A11:2012 used in conjonction with EN 60335-1:2012;
- IEC 60335-2-37:2002 + A1:2008 + A2:207;
- EN 60335-2-37: 2002 (Fifth Edition} + A1:2004 + A2:2008
- IEC 60335-2-39 (Fifth Edition): 2002 + A1:2004 + A2:2008;
- EN 60335-2-39:2003 (indl. Corr. 2007} + A1:2004 + A2:2008
- IEC 60335-2-47: 2002 (Fourth Edicion) + A1:2008;
- EN60335-2-47:2003 + A1:2008 + A11:2012
- PAH Requirements ZEK 014-08)
Certified by Intertek Deutschland GmbH Testing and Certification Institute EU Identification No. 0905
Electro Magnetic Compatibility EMC 2014/30/EU
- EN62233:2008;
- EN55014-1:2006 + A1:2009 + A2: 2017; EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2: 2008; IH1E53d ETL SEMKO
- EN55016-2-3:2006;
- EN61000-3-11:2000; EN 61000-3-12:2011
- EN61000-4-2:1995 + A1:1998 1 A2:2007; EN 61000-4-3:2006 + A'1:2008 + A2:20710; EN 61000-4-4:2004 1 A1:2010;
- EN61000-4-5:2006:EN 61000-4-6:2007: EN 61000-4-11:2004
Certified by Intertek Deutschland GmbH EMC-Lab which is accredited of the German accreditation ungsstelle (DAKkKS) Number: D-
PL-12085-01-01
EN 1717: 2011-08 Protection against pollution of potable water in water installations and general requirements SV
of devices to prevent pollution by backflow — certified by SVGW w SSIGE
REGULATION (EC) No 1935,/2004 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL of 27 October 2004 ]
Materials and articles intended to come into contact with food
RoHS (Restriction of certain Hazardous Substances) 2011/65/EU
In case of any not with us attuned modifications, this EU conformity declaration loses its validity.
y /4
1 /1
Wittenheim, January 2" 2019 ppa. Markus Lingenheil Manager R & D
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VarioCookingCenter® is a trademark of RATIONAL AG.

This product incorporates the following software:

1. the software developed independently by RATIONAL AG

2. the software licensed under the GNU Gerneral Public License, Version 2 (GPL v2)

3. the software licensed under the GNU LESSER General Public License, Version 2.1 (LGPL
v2.1) and/or,

4. open sourced software other than the software licensed under the GPL v2 and/or LGPL
v2.1

For the software categorized as (3), (4) and (5), please refer to the terms and conditions of
GPL v2 and LGPL v2.1, as the case may be at
http://www.gnu.org/licenses/old-licenses/gpl.-2.0.html and
http://www.gnu.org/licenses/old-licenses/Igpl-2.1.html

At least three (3) years from delivery of products, RATIONAL AG will give to any third party
who contact us at the contact information provided below, for a charge no more than our cost
of physically performing source code distribution, a complete machinereadable copy of the
corresponding source code covered under GPL v2/LGPL v2.1.

Contact Information:

sourcecode@rational-online.com
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Europe

RATIONAL Deutschland GmbH
Tel. +49 (0)8191.327387
info@rational-online. de
rational-online.de

RATIONAL France 5.A.5.
Tel. +33(0)3 89 57 00 82
info@rational-france.fr
rational-france. fr

RATIONAL Italia S.r.l.
Tel. +39 0415951909
info@rational-online.it
rational-online.it

RATIONAL Schweiz AG
Tel. +41 71 727 9092
infoi@rational-online.ch
rational-online.ch

RATIONAL Ibérica
Cooking Systems S.L.
Tel. +34 93 4751750
info@rational-online.es
rational-online.es

America

RATIONAL Canada Inc.

Tel. 1-877-RATIONAL (728-4662)
infoi@rational-online.ca
rational-online.ca

RATIONAL BRASIL

Tel. +55(11) 3372-3000
info@rational-online.com.br
rational-online.com.br

Asia/Pacific

wBAa SaFh e N
Tel. (03) 6376 -1188
infe@rational-online.jp
rational-online,jp

RATIOMAL International India
Private Limited

Tel. +91124 463 58 65
info@rational-enline.in
rational-online.in

RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-Strake 202
CH-9435 Heerbrugg

Tel. +41 71727 9090

Fax +4171727 9080
info@rational-international.com
rational-online.com

RATIONAL AUSTRIA GmbH
Tel. +43(0)662.832799
infoi@rational-online.at
rational-online.at

RATIONAL Nederland
Tel. +31 546 546000
info@rational.nl
rational.nl

RATIONAL Scandinavia AB
Tel. +46 (0}40-680 85 00
info@rational-online se
rational-online.se

PALMOHAAD B Poccum m CHI
Ten. +7 495 640 63 38
info{@rational-online.ru
ratienal-online.ru

RATIONAL International AG
Istanbul Irtibat burosu

Tel. +90 212 603 6767
info{@rational-online.com.tr
rational-cnline.com.tr

RATIONAL USA Inc.
Tel. 888-320-7274
info@rational-online.us
rational-online.us

RATIONAL Argentina — South America
Tel. +54 11 2080 2495
info{@rational-online.com.ar
rational-online.com.ar

RATIONAL JfikiE* &

Tel. +86 21 3183 7500
office.shanghai@rational-online.com
rational-online.com

RATIONAL International Middle East
Tel. +971 4 338 6615
info@rational-online.ae
rational-online.ae

RATIONAL AG
Siegfried-Meister-Strae 1
D-86899 Landsberg a. Lech
Tel. +49 (0)8191 3270

Fax +49 (0)8191 21735
info@rational-ag.com
rational-online.com
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RATIONAL Belgium nv
Tel. +32 (0) 37600370
infof@rational be
rational be

RATIONAL 5p. z 0.0.
Tel. +48 22 8649326
info{@rational-cnline.pl
rational-online.pl

RATIONAL Slovenija
SLORATIONAL d.o.0.
Tel. +386 (0)2 8821900
infof@slorational.si
slorational si

RATIOMNAL Norge AS
Tel. +47 227010 00
post@rational.no
ratienal.no

RATIONAL UK

Tel. 00 44 (0) 1582 480388
info@rational-online.co.uk
rational-online.co.uk

RATIONAL Mexico

Tel. +52 (55) 5292-7538
info@rational-online.mx
rational-online.mx

RATIONAL AUSTRALIA PTY LTD
Tel. +61(0) 3 8369 4600
info@rationalaustralia.com.au
rationalaustralia.com.au

RATIOMNAL Korea

Tel. +82-31-756-7700
info{@rationalkorea.co.kr
rationalkorea.co.kr

RATIONAL NZ Ltd
Tel. +64 (9) 633 0900
sales@rationalnz.co.nz
rationalnz.co.nz

© RATIONAL AG 2019

RATIONAL Wittenheim SAS
4 Rue de la Charente — BP 52
F-68271 Wittenheim Cedex
Tel. +33(0)3 89570135

Fax +33 (0)3 8957 09 47
info.fr@rational-online.com
rational-online.com



