iVario Pro
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Vareni v tlaku.
Rychle a setrne k cili.

RATIONAL




Funkce vareni v tlaku.

J&inna priprava.

Proc vareni v tlaku?

Zarfizeni vytvori tlak, abyste vy
nemuseli pracovat pod tlakem.
Pokud ¢asto potiebujete
pfipravovat nékteré pokrmy
co nejrychleji, zvladnete to s
volitelnou inteligentni funkci
vareni v tlaku. Ragu, dusené
pokrmy, vyvary, polévky a
eintopfy jsou bezpecné uzavieny
Vv panvi vnitfnim zamkem a
pfipraveny az o 35 % rychleji.

Samozrejmé bez ztraty kvality.

Bez pozadavk{ na udrzbu.

Topny systém iVarioBoost vytvori

tlak jedinym stisknutim tlacitka
a udrzuje jej konstantni. Timto
je chranéna struktura potravin
a nejlepsi vysledky jsou v co
nejkratsim case servirovany na
stdl.

O Rychleji k cili

iVario je rychlé uz i bez vareni v
tlaku. iVario Pro L napiiklad ohreje
60 litrd vody za pouhych 13 minut
a je tak mnohem rychlejsi nez
bézné vyklopné panve a kotle.

Funkce vareni v tlaku zvySuje
teplotuvhrnciazo 8°Ca
zrychluje tak vareni produkt
az 0 35 %. Pro vas to znamena
vyznamné vyssi produktivitu.

@ Cesta k tispéchu

Pomoci topného systému
iVarioBoost se privede voda k varu
a vznika vodni para. Aby neunikala
para a aby bylo mozné vytvofrit
tlak, je viko iVario Pro bezpec¢né
uzavieno patentovanym vnitfnim
zamkem. Proces vareni zacina

a teplota varné komory i tlak se
monitoruji po sekundach. Je zajiStén
konstantni tlak a ke konci vareni se
kontrolované snizi, aby bylo mozné
viko bezpecné otevrit.

Pro vas to znamena: zacnéte varny

proces a mUzete se starat o jiné véci.

© Setrny proces vareni
Konstantni tlak a presna regulace
teploty jsou zasadni pro dosazeni
vyjimecnych vysledkd, pricemz
struktura potraviny z(stava
neporusena. iVario Pro ma k
dispozici patentovany topny
systém iVarioBoost, ktery nejen
rychle prfedehfiva, nybrz ktery

i velice citlivé teplotu reguluje.
Takto je zarucena exaktni teplota
béhem celého priibéhu vareni

a vas produkt se vari Setrné,
rovnomeérné a rychle.

0spora vaseho casu

O Duseni v tlaku

Pokud se jidlo pfi vareni v

tlaku varfi vylu¢né vodni parou,
hovoiime o duseni v tlaku. Timto
zpUlsobem se do varené vody
nevyplavuji zadné vitaminy, ale
z(stavaji zachovany ve varené
potraviné. Protoze v hrnci neni
zadny kyslik, zGstava zachovano i
vice vitaminu C.

Pro zdravé vareni.

V porovnani s iVario bez volitelné moznosti vareni v tlaku.

@D 14%
rychlejsi u dusenych pokrmd.
@D2/"
rychlejsi u zeleniny a brambor.
@ 35"
rychlejsi u cizrny a lusténin.

© Bezpecnost bez tdrzby
Patentovany zamek vika uzavira
panev bezpecnég, bez nebezpedi
urazu a také hygienicky. Pro jesté
vétsi bezpecnost pfi praci a pro
snadné a rychlé &isténi.

iVario Pro vytvari maximalni
tlak 300 mbar a nepodl|éha tak
dodatecné zakonné kontrolni
udrzbé. Pro vas to znamena
optimalni rovnovahu mezi
vykonem a bezpecnosti.

= Cizrna v tlaku:

za 42 minut.

= Cizrna bez tlaku:

za 65 minut.
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Dostupnost pro varné systémy RATIONAL

Modely Volitelnd moznost vareni v tlaku
iVario 2-XS -
iVario Pro 2-S °
iVario Pro L o
iVario Pro XL °

® dostupné / — nedostupné

RATIONAL Czech Republic s.r.o.
Evropska 859,/115

160 00 Praha 6 — Vokovice
Ceska republika

Tel. +420 226 521 500

info.cz@rational-online.com
rational-online.com
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Prévo na technické zmény na zakladé dal$iho vyvoje vyhrazeno.



